USA

Corn, chicken drumsticks, chili con carne, nachos, grilled peppers,

onion rings, potatoes, and barbecue sauce

Mais, kippenpootjes, chili con carne, nacha’s, gegrilde paprika’s, vienringen,
aardappelen, en barbecuesaus

ASIATIQUE

Gyoza, fried dim sum, edamame, shrimp tempura, yakitori,
loempia, sweet chili sauce

Gyoza, gefrituurde dim sum, edamame, tempura garnalen,
yakitori, loempiga, zoete chilisaus

ENTRE AMIS

Chicken wings, calamari, mini mozzarella croguettes,
mini cheese croquettes, mini spring rolls
Kippenvleugels, calamares, mini mozzarellakroketten,
mini kaaskroketten, mini loempia’s

«LE TOUT FOIE GRAS»

Brioche toast, foie gras terrine and onion confit, pan-fried foie gras,
gingerbread, and caramelized apple chutney with raisins,

and flambéed foie gras royal with toast soldiers

Brioche toast, foie gras terrine en vienconfijt, gebakken foie gras, peperkoek,
en gekarameliseerde appelchutney met rozijnen,

en geflambeerde foie gras royale met toast

24€

25€

22€

42€
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NACHOS, SALSA, CHEDDAR SAUCE, AND JALAPENOS ® 14€
Nacho's, salsa, cheddarsaus en jalaperios

PORTION OF SALAMI AND CHEESE WITH MUSTARD 10€
Portie salami en kaas met mosterd

MINI SKEWERS (10 PC) 14€

Crispy calamari of grilled lamb, served with virgin sauce and lemon
Mini-spiesjes e Krokante inktvis or gegrild lamsvlees,
met een saus van verse kruiden en citroen

BITTERBALLEN AND MUSTARD (8 PC) 10€
Bitterballen en mosterd (8 stuks)

CUMIN HUMMUS, GRILLED BERBER BREAD ® 12€
Hummus met komijn, gegrild Berbers brood

OVEN-BAKED CAMEMBERT WITH TOAST SOLDIERS @ 16€

Ovengebakken Camembert met toast

from 12pm to 4pm
lke Zondag & 48,50€"

W all-you-can-eat buffet
o@ W sweet/savory

: " drinks included,
van 12:00 tot 16:30 excluding special

brunches

48,50€"
Onbeperkt buffet
Zoet en hartig

" Drankjes inbegrepen,
behalve bij de brunch .
speciale gelegenheden (i
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SOUP OF THE DAY @ 1ne
Soep van de Dag

BOUCHEE A LA REINE 22¢
Fries and salad

Koninginnehapie e Frietjes en salade

LIEGE MEATBALL (10U 2 PIECES) 14€ ¢ 18€
Fries, salad

Luikse Gehaktbal (1 of 2 stuks) e Frieten, salade

CLUB SANDWICH 22€
Toasted bread, chicken, tomato, bacon, egg, salad, and fries
Geroosterd brood, kip, tomaat, spek, ei, salade, en frietjes

CROQUE-MONSIEUR / CROQUE-MADAME 17€

CHICKEN CROQUETTES (10U 2 PIECES) 15€ ¢ 20€
Lemon, salad

Kipkroketten (1 of 2 stuks) e Citroen, salade

CHEESE CROQUETTES (10U 2 PIECES) ® 12€ 0 16€
Arugula, balsamic, and parmesan cream
Kaaskroketten (1 of 2 stuks)  Rucola, balsamico, en parmesanroom

LOBSTER SPAGHETTI (HALF) 38€
Lightly bisque-flavored tomato sauce

Lichtjes bisque-achtige tomatensaus

PENNES WITH CHANTERELLES 23€
Grilled Serrano ham, Comté cream, and chervil

Penne met Cantharellen e Gegrilde Serrano ham, Comté room, en kervel

TRADITIONAL HOMEMADE LASAGNA 18€
Traditionele Huisgemaakte Lasagne

SPAGHETTI BOLOGNAISE 18€
TRUFFLE RAVIOLI & PIGEON FILLET, STARTER : 26€
PARMESAN ESPUMA MAIN COURSE : 36€

Truffel Ravioli & Pigeonfilet e Parmezaan espuma

Salades

CAESAR SALAD WITH CHICKEN 18€
Romaine Salad, Chicken, Anchovies, Parmesan, Eggs, Croutons
Romeinse Salade, Kip, Ansjovis, Parmezaanse kaas, Eieren, Croutons

WARM GOAT CHEESE SALAD & 22€
Dried fruits, fig balsamic, and toast

Salade van Warme Geitenkaas e Gedroogde vruchten, vijgenbalsamico, en toast

SCAMPI SALAD 22€
Beetroot, endives, apples, and croutons

Scampi Salade e Biet, andijvie, appels, en croutons
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BEEF FILLET ON STONE 38€
Fries, salad, Maitre d’Hotel Butter, choice of sauce
0ssenhaas op Steen e Frieten, salade, Maitre d’Hotel Boter, saus naar keuze

BEEF RIBEYE (300 G) 35€
Fries, salad, choice of sauce
Ribeye van Rundvlees (300 g) e Frieten, salade, saus naar keuze

TARTIFLETTE 19€
Golden Reblochon, bacon, and onions confit in white wine
Goudbruine Reblochon, spekjes en vien geconfijt in witte wijn

ROASTED SALMON WITH SKIN 28€
Biscayenne sauce and sautéed potatoes
Geroosterde Zalm met Huid e Biscayenne saus en gebakken aardappelen

Choice off saucey: peppeh, MUshOoI -Cheam, béwnaite

Burgers

BACON PEPPER (WITH OR WITHOUT BACON)
Brioche pepper bread, beef steak, bacon, homemade sauce,
salad, tomato, fries

Brioche peperbrood, rundvleessteak, spek, huisgemaakte saus,
salade, tomaat, frietjes

CHICKEN

Brioche bun, homemade breaded chicken breast, basil mayonnaise,
fried egg, fries, salad

Brioche broodje, huisgemaakte gepaneerde kipfilet,

basilicum mayonaise, gebakken ei, frietjes, salade

VEGETARIAN
Brioche bun, vegetarian burger, salad, tomato, chutney, fries
Briochebroodie, vegetarische burger, salade, tomaat, chutney, frietjes

An allergy / intolerance? Report it to your waiter
Een allergie / intolerantie? Rapporteer het aan je server



STARTERS
VOORGERECHTEN

FOIE GRAS TERRINE 29€
Brioche toast and homemade onion confit

Terrine van Foie Gras e Brioche toast en huisgemaakte vienconfijt

VENISON CARPACCIO 25€
Celery tagliatelle and arugula, truffle shavings, foie gras vinaigrette
Herten Carpaccio  Selderij tagliatelle en rucola, truffel schilfers, foie gras vinaigrette

PIGEON FILLET 22€
Cream of pumpkin with dried fruits and caramelized fig
Duivenfilet e Pompoencréme met gedroogde vruchten en gekarameliseerde vijg

MAIN COURSES
HOOFDGERECHTEN

GAME STEW 28€
Sautéed mushrooms and salad with matchstick apples

Wildstoofpot e Gebakken champignons en salade met appelstokjes

VENISON FILLET 35¢€
Caramelized apples and potato croquettes with lingonberries

Hertfilet » Gekarameliseerde appels en aardappel kroketten met veenbessen

WILD BOAR FILLET IN COCOA OATS CRUST 29€
Braised chicory marmalade and dauphinois gratin, Kriek reduction

Everzwijnfilet in Kakaohaverkorst e Gestoofde witloof marmelade en dauphinois gratin,
Kriek reductie




Desserts

GOAT CHEESE MOUSSE WITH HONEY 14€
Sliced figs, bitter almond, and atsina cress
Geitenkaas Mousse met Honing e Gesneden vijgen, bittere amandel en atsina cress

PANNA COTTA WITH BAILEYS CARAMEL

AND DRIED FRUIT TUILE e
Panna Cotta met Baileys Caramel en gedroogd fruit tuile
CHOCOLATE FONDANT 14€

Cep caramel, vanilla ice cream, and cocoa tuile
Chocolade Moelleux e Cep caramel, vanille ijs en cacao tuile

CLASSIC CREME BRULEE 12€
Klassieke Creme Brilée
DAME BLANCHE / DAME NOIRE ne

COINTREAU CUP, CARAMEL AND SALTED BUTTER ICE CREAM _14€
Cointreau coupe, karamel- en gezouten boterijs

ASSORTMENT OF MATURE CHEESES 15€
Assortiment van Gerijpte Kazen
CREPES AND THEIR TOPPINGS 13€

Sugar, Suzette sauce, chocolate, whipped cream, fruit coulis
Pannenkoeken en hun Beleg e Suiker, Suzette-saus, chocolade,
slagroom, vruchten coulis

COOKIE TO SHARE 16€
Koekje om te Delen

IRISH COFFEE / ITALIAN COFFEE / FRENCH COFFEE 13€
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2 courses

Monday to
Friday from
12 pm

to2 pm

2 cursussen

maandag tot
vrijdag van
12u

tot 14u

from 12pm to 4pm
48,50€"
all-you-can-eat buffet

< sweet/savory
lke ZondClg * drinks included,

excluding special

van 12:00 tot 16:30
48,50€"
Onbeperkt buffet
Zoet en hartig

* Drankjes inbegrepen,
behalve bij de brunch g
speciale gelegenheden Ry




Every day o
from 6:30 am
to 11:00 am

Varied sweet/savory buffet:
pastries, granola, pancakes,
salmon, cold cuts, cheeses, hot
dishes, and also a wide variety of /
gluten-free product:

- Elke dag
van 6.:30 tot
tot 11:00 uur

Gevarieerd zoet/smakelijk buffet:
gebak, granola, pannenkoeken,
zalm, vleeswaren, kazen, warme
gerechten en ook een grote
verscheidenheid aan glutenvrije
producten

on the

10th
floor

foy Bk

Open Thursday to Saturday from 6pm,
with sighature cocktails

and a breathtaking view of Liege!

Open van donderdag tot zaterdag
vanaf 18 uur, cocktails en
een adembenemend uitzicht van Luik!




