
À TREMPER
NACHOS & 3 SAUCES : CHEDDAR,  
SALSA, JALAPEÑOS   12 €

HOUMOUS & CRÊPES DE BLÉ BERBÈRE   14 €

CAVIAR D’AUBERGINE & FOCACCIA   14 €

GUACAMOLE & LÉGUMES CRUS   15 €

TZATZIKI & WRAPS TOASTÉS   12 €

TARAMA & BLINIS  14 €

PINSA ROMANA
DIAVOLA  15 €

4 FROMAGES  14 €

LES FRITURES (8 PIÈCES)

NEMS  12 €

SAMOSA  12 €

CALAMARS  14 €

BITTERBALLEN  11 €

GYOZA   12 €

CROQUETTES AU CHORIZO  16 €

CROQUETTES AU FROMAGE    12 €

Les tapas à partager
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LES VIANDES

PILONS DE POULET (8 PC)    18 €

RIBS CARAMÉLISÉS (10 PC)   20 €

ARROSTICINI D’AGNEAU (10 PC)   18 €

YAKITORI DE VOLAILLE (10 PC)   17 €

TACOS (4 PC)   21 €

EMPANADAS (6 PC)   16 €

LES DOUCEURS

CHURROS AU NUTELLA   16 €

MINIS BEIGNETS FAÇON CROUSTILLON   15 €

ASSORTIMENT DE MINI DESSERTS   14 €

GLACES ET GARNITURES (4 BOULES)   15 €

Les tapas à partager

MENU 
KIDS – 20€

1 apéro sans alcool
+  1 plat au choix

Escalope de poulet / frites / 
compote / salade 

ou mini boulettes / sauce tomate / 
frites / salade  

ou spaghetti bolognaise
+  1 glace (vanille ou cho-

colat)Tous les
dimanches

de 12h à 16h
48,50€*

buffet à volonté
sucré/salé

* boissons comprises, 
hors brunch

spéciaux

Brunch



CLUB SANDWICH  22€
Pain toasté, poulet, tomate, bacon, œuf, salade et frites 

CROQUE-MONSIEUR / CROQUE-MADAME   17€

ŒUF POCHÉ  15 €
Canapé brioché, fricassée de champignons et mousseline à la truffe

POKE BOWL   22€
Thon mariné, riz, edamame, avocat, mangue, concombre, carotte, radis 

POKE BOWL VÉGÉTARIEN   15€
Riz, edamame, avocat, mangue, concombre, carotte, radis 

SPAGHETTI BOLOGNAISE  18 €

LINGUINES AU HOMARD  38 €

PENNES AUX SCAMPIS  22 €

CANNELLONIS RICOTTA, ÉPINARDS  
ET CRÈME DE TOMATE À L’ESTRAGON   19 €

RISOTTO AUX CHAMPIGNONS, GALETTE DE PARMESAN   22 €

 1 OU 2 PIÈCES

AU CHORIZO   12 € / 16 €

AUX CREVETTES GRISES  17 € / 24 €

AU FROMAGE  12 € / 16 €

SALADE CÉSAR AU POULET   19 €
Salade romaine, Poulet, anchois, parmesan, œufs, croûtons

SALADE VÉGÉTARIENNE   16 €
Aux légumes du moment

SALADE DE MAGRET FUMÉ  21 €
Fruits rouges acidulés, vinaigrette moutarde à l’ancienne  
et vinaigre de framboise et au miel

Salades 

Une allergie / intolérance ?  
Signalez-le à votre serveur

Les incontournables 

Les croquettes 



Démarrez
la journée, notre

Buffet
  Petit-déjeuner

accessible à tous, 
tous les jours 
de 6h30 à 11h

Aussi 
disponible 
en formule 

light 
ou express

VELOUTÉ D’ENDIVES AUX CREVETTES GRISES  16 €
Gelée de Porto rouge

SAINT-JACQUES RÔTIES (5 PC) 35 € 
Purée d’amande amère, jeunes pousses et vinaigrette de passion 

PARMENTIER DE CHAIR DE HOMARD  36 €

SOLE MEUNIÈRE  44 €
Pommes de terre vapeur, beurre de ferme, légumes chauds

CABILLAUD À LA FLORENTINE  29 €

FILET DE BAR RÔTI  27 €
Purée de pommes de terre aux cèpes et chou fleur caramélisé

FILET DE BŒUF SUR PIERRE  38 €
Frites, salade, sauce au choix*

ENTRECÔTE DE BŒUF (300 G)  35 €
Frites, salade, sauce au choix*

RAVIOLES OUVERTES DE CAILLE  28 €
Bouillon asiatique au chou chinois, tomates séchées et sésame 

MAGRET DE CANETTE  29 €
Pommes Amandine, échalotes confites, choux de Bruxelles,  
sauce vinaigre balsamique

CARRÉ D’AGNEAU  38 €
Purée de brocolis à la pistache, ponts neufs de polenta croustillants

JAMBONNEAU MOUTARDE  31 €
Frites, salade

*Sauces au choix : poivre, champignons-crème, béarnaise

Les poissons

Les viandes



BOUCHÉE À LA REINE, FRITES, SALADE  22 €

CARBONNADE À LA FLAMANDE, FRITES, SALADE  24 €

BOULETS LIÉGEOIS, FRITES, SALADE  1 PIÈCE : 15 €
 2 PIÈCES : 18 €

BOULETS SAUCE TOMATE, FRITES, SALADE  1 PIÈCE : 15 €
 2 PIÈCES : 18 €

Plats mijotés

Burgers

BACON PEPPER (AVEC OU SANS BACON)    24 € 
Pain brioche au poivre, steak de bœuf, bacon,  
sauce maison, salade, tomate, frites

CHICKEN     23 € 
Pain brioché, poitrine de poulet panné maison,  
mayonnaise au basilic, œuf poêlé, frites, salade 

VEGETARIEN      22 € 
Pain brioché, burger végétarien, salade, tomate, chutney, frites

The gourmet 
choice !

2 services

Du lundi
au vendredi
de 12h 
à 14h29€

Lunch
menu



Uniquement valables le  jeudi soir, vendredi soir & samedi soir

MARGUERITA   11 €
Sauce tomate, mozzarella, basilic

JAMBON, CHAMPIGNONS  13 € 
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons

SOLE MIO  14 € 
Sauce tomate, mozzarella, jambon, œuf cassé

VÉGÉTALE   13 €
Sauce tomate, mozzarella, artichauts, épinards, aubergines, olives

ANANAS / HAWAII  13 €
Sauce tomate, mozzarella, jambon, ananas

CALZONE RICOTTA ÉPINARD   15 €
Sauce tomate, mozzarella, ricotta, épinards

TONNO  15 € 
Sauce tomate, mozzarella, thon, olives, oignon rouge

4 SAISONS  15 € 
Sauce tomate, mozzarella, jambon, champignons, olives, artichauts, œufs durs

PARMIGIANA   14 € 
Sauce tomate, mozzarella, aubergines, oignons, basilic

4 FROMAGES   14 €
Sauce tomate, mozzarella, parmesan, gorgonzola, taleggio

PARME ET ROQUETTE  16 € 
Sauce tomate, mozzarella, jambon de Parme, roquette, parmesan

SCAMPIS  17 € 
Sauce tomate, mozzarella, scampis à l’ail, olives

FETA   14 € 
Sauce tomate, poivron, olives, feta, mozzarella

DIAVOLA  15 € 
Sauce tomate, mozzarella, salami piquant, poivrons

BARBECUE  16 € 
Tomate, mozzarella, bacon, merguez, sauce bbq

CARBONARA  16 € 
Crème, mozzarella, guanciale, œuf, parmesan

SUPPLÉMENT  1,50 € 

Pizzas



CRÈME BRÛLÉE CLASSIQUE  12 €

DAME BLANCHE / DAME NOIRE  11 €

MOELLEUX AU CHOCOLAT AMÈRE ET SA GLACE VANILLE  14 €

TARTE TATIN ET GLACE AU CARAMEL   13 €

BRIOCHE PERDUE, CONFIT D’ABRICOT   14 €

PANNA COTTA AU FRUIT DE LA PASSION  
ET CRÈME DE COCO   12 €

COUPE LIMONCELLO : SORBET CITRON,  
ZESTES, LIMONCELLO  12 €

ASSORTIMENT DE FROMAGES AFFINÉS BELGES 
3 SORTES OU 5 SORTES  13 € • 17 €

CAFÉ GOURMAND   16 € 

IRISH COFFEE / ITALIAN COFFEE / FRENCH COFFEE  13 €

Desserts

Sky Bar
Ouvert du jeudi au samedi dès 18h,
des cocktails signatures 
& une vue imprenable sur Liège!

Open van donderdag tot zaterdag  
vanaf 18 uur, cocktails en  
een adembenemend uitzicht van Luik!

au 10e

étage



3 services à 49 €
entrée, plat & dessert

5 services à 60 €
2 entrées, l’entre deux, plat & dessert 

SAINT-JACQUES RÔTIES 
Purée d’amande amère, jeunes pousses et vinaigrette de passion

ET/OU 

RAVIOLE OUVERTE DE CAILLE 
Bouillon asiatique au chou chinois, tomates séchées et sésame

ET/OU 

SALADE DE MAGRET FUMÉ 
Fruits rouges acidulés, vinaigrette moutarde à l’ancienne  

et vinaigre de framboise et au miel

ET/OU 

VELOUTÉ D’ENDIVES AUX CREVETTES GRISES  
GELÉE DE PORTO ROUGE 

* * * * * *

L’ENTRE DEUX 
COUPE LIMONCELLO : 

SORBET CITRON, ZESTES, LIMONCELLO

* * * * * *
MAGRET DE CANETTE 

Pommes Amandine, échalotes confites, choux de Bruxelles,  
sauce vinaigre balsamique

OU

FILET DE BAR RÔTI 
Purée de pommes de terre aux cèpes et chou fleur caramélisé

* * * * * *

PANNA COTTA AU FRUIT DE LA PASSION  
ET CRÈME DE COCO 

OU 

CRÈME BRÛLÉE CLASSIQUE

Menu du Chef






